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1 Allgemeine Sicherheitshinweise
1.1 Aufbau der Sicherheitshinweise

A GEFAHR

Die jeweiligen Piktogramme bedeuten in Zusammenhang mit dem Signalwort
AGef ahr i teldbamdehende @Gefahr fir das Leben und die Gesundheit
von Personen.

Das Nichtbeachten dieser Hinweise hat schwere gesundheitsschadliche
Auswirkungen zur Folge, bis hin zu lebensgefahrlichen Verletzungen.

Die jeweiligen Piktogramme bedeuten in Zusammenhang mit dem Signalwort
AWarnungi eine m°glicherweise drohen
Gesundheit von Personen.

Das Nichtbeachten dieser Hinweise kann schwere gesundheitsschéadliche
Auswirkungen zur Folge haben, bis hin zu lebensgefahrlichen Verletzungen.

> P

A VORSICHT

Die jeweiligen Piktogramme bedeuten in Zusammenhang mit dem Signalwort
AVorsichtfiA eine m°glicherweise gefah
Das Nichtbeachten dieser Hinweise kann leichte Verletzungen zur Folge haben
oder zu Sachbeschadigungen fihren.

Dieses Piktogramm gibt in Zusammenhang mitdemSignal wor t AAc
wichtige Hinweise fiir den sachgerechten Umgang mit der Maschine. Das
Nichtbeachten dieser Hinweise kann zu Stérungen an der Maschine oder in der
Umgebung fuhren.

>

@

Anwendungs -Tipps
l Bei diesem Piktogramm erhalten Sie Anwendungs-Tipps und besonders

nitzliche Informationen. Sie helfen Ihnen, alle Funktionen an lhrer Maschine
optimal zu nutzen.
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1.2 Piktogramme in den Sicherheitshinweisen

Die Sicherheitshinweise kdnnen mit den unten aufgefiihrten Piktogrammen
gekennzeichnet sein. Die Symbole kénnen auch an der Maschine auf Gefahrstellen

hinweisen.

AlexanderSolia
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Kurzbeschreibung

Piktogramm

Kurzbeschreibung

Allgemeine Gefahr

Kippende Lasten

Quetschgefahr,
Handverletzung

Hangende Lasten

>

Einzugsgefahr

Gefahr durch eine
Forderanlage im Gleis

HeilRe Oberflachen

feuergefahrliche Stoffe

Laser

UV-Strahlung

explosionsfahige
Atmosphére

explosionsgefahrliche
Stoffe

Gefahr durch
Elektrik

Magnetisches Feld

elektrostatische
Entladung

elektromagnetisches
Feld

Drucksysteme

gesundheitsschadliche
Stoffe

A B

Umweltgefahrdung

Datei: BA-SWA100.1-2016-03_DE
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Die folgenden Symbole konnen in der Betriebsanleitung und an der Maschine verwendet
werden, um Sie zur die Benutzung von personlicher Schutzausriistung aufzufordern. Der
Betreiber muss die personliche Schutzausristung bereitstellen.

Piktogramm | Kurzbeschreibung | Piktogramm

Kurzbeschreibung

Schutzbrille tragen

)

Schutzhandschuhe

tragen

Gehdrschutz tragen

Schutzkleidung tragen

Sicherheitsschuhe
tragen

Vollvisierschutz tragen

Sicherheitshelm
tragen.

©Pe®

Die folgenden Symbole kdnnen in der Betriebsanleitung und an der Maschine verwendet

werden, um gefahrliche Handlungsweisen zu verbieten.

Piktogramm | Kurzbeschreibung | Piktogramm

Kurzbeschreibung

Zutritt/Eingreifen fir
Unbefugte verboten!

Zutritt verboten fir
Personen mit
Herzschrittmacher

Rauchen verboten

DR

Feuer, offenes Licht
und Rauchen verboten
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1.3 Sicherheitshinweise zu Personal und Organisation

1.3.1 Hinweise in der Betriebsanleitung beachten

Grundvoraussetzung fur den sicherheitsgerechten Umgang und den stérungsfreien
Betrieb der Maschine ist die Kenntnis der grundlegenden Sicherheitshinweise und der
Sicherheitsvorschriften.

Diese Betriebsanleitung enthalt die wichtigsten Hinweise, um die Maschine
sicherheitsgerecht zu betreiben.

Diese Betriebsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise, sind von allen Personen
zu beachten, die an der Maschine arbeiten.

Darlber hinaus sind die fur den jeweiligen Einsatzort geltenden Regeln und Vorschriften
zur Unfallverhiitung zu beachten.

1.3.2 Gefahren im Umgang mit der Maschine

Die Maschine ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten
sicherheitstechnischen Regeln gebaut. Dennoch kdnnen bei ihrer Verwendung Gefahren
fur Leib und Leben des Benutzers oder Dritter bzw. Beeintrachtigungen an der Maschine
oder an anderen Sachwerten entstehen. Die Maschine ist nur zu benutzen

1 fur die bestimmungsgemalle Verwendung, siehe Kapitel 2.1

1 in sicherheitstechnisch einwandfreiem Zustand.

Stoérungen, die die Sicherheit beeintrachtigen kdnnen, sind umgehend zu beseitigen.

1.3.3 Schutzeinrichtungen

Vor jedem Ingangsetzen der Maschine mussen alle Schutzvorrichtungen sachgerecht
angebracht und funktionsfahig sein.

1.3.4 Bauliche Veranderungen an der Maschine

Ohne Genehmigung des Herstellers keine Veréanderungen, An- oder Umbauten an der
Maschine vornehmen.

Alle Umbaumalnahmen bedurfen einer schriftichen Genehmigung der Firma
AlexanderSolia GmbH.

Maschinenteile in nicht einwandfreiem Zustand sofort austauschen.

Nur Original-Ersatz- und Verschlei3teile verwenden. Bei fremdbezogenen Teilen ist nicht
gewabhrleistet, dass sie beanspruchungs- und sicherheitsgerecht konstruiert und gefertigt
sind, deshalb erlischt in diesem Falle die Garantie.

1.3.5 Verpflichtung des Betreibers

Der Betreiber verpflichtet sich, nur Personen an der Maschine arbeiten zu lassen, die

1 mit den grundlegenden Vorschriften Giber Arbeitssicherheit und Unfallverhiitung
vertraut und in die Handhabung der Maschine eingewiesen sind.

1 das Sicherheitskapitel und die Warnhinweise in dieser Betriebsanleitung gelesen,
verstanden und dies durch ihre Unterschrift bestatigt haben.

1 Die erforderlichen personlichen Schutzausriistungen sind vom Betreiber
bereitzustellen.

1 Alle vorhandenen Sicherheitseinrichtungen sind regelmafig zu tberprifen.
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1.3.6 Verpflichtung des Personals

Alle Personen, die mit Arbeiten an der Maschine beauftragt sind, verpflichten sich, vor
Arbeitsbeginn:

T
T

Bei noch offenen Fragen steht die AlexanderSolia GmbH fiir Auskinfte zur Verfugung.

1.3.7 Ausbildung des Personals

T
1

Datei: BA-SWA100.1-2016-03_DE Seite 9 von 37
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die grundlegenden Vorschriften Uber Arbeitssicherheit und Unfallverhiitung zu
beachten,

das Sicherheitskapitel und die Warnhinweise in dieser Betriebsanleitung zu lesen
und durch ihre Unterschrift zu bestéatigen, dass sie diese verstanden haben.

Das Bedienpersonal muss mindestens 14 Jahre alt sein und kérperlich sowie geistig
zum Bedienen der Maschine geeignet sein.

Jede Person, die mit der Aufstellung, Installation, Inbetriebnahme, Bedienung und
Instandhaltung der Maschine befasst ist, muss, bevor sie die ersten Handgriffe
ausfiihrt, die komplette Betriebsanleitung und besonders das Kapitel

ASi cherheitshinweisefi gelesen und ver
Das Bedienungspersonal des Betreibers wird nach Abschluss der
Installationsarbeiten von qualifizierten Mitarbeitern des Herstellers oder von dessen
Beauftragten in die Handhabung der Maschine eingewiesen.

Der Betreiber verpflichtet sich, neu hinzugekommenes Bedienungs- und
Instandhaltungspersonal im selben Umfang und mit derselben Sorgfalt in die
Bedienung und Instandhaltung der Maschine unter Berlcksichtigung aller
Sicherheitsvorschriften einzuweisen.

Arbeiten an der elektrischen/elektronischen Ausristung dirfen nur von
elektrotechnisch ausgebildetem Fachpersonal durchgefihrt werden.

5t ¢
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1.4 Grundlegende Sicherheitshinweise bei Arbeiten an der Maschine
1.4.1 Transport und Aufstellung

A

A VORSICHT

Vorsicht beim Transport der Maschine zum Standort.

Handhaben Sie die Anlagenkomponenten mit Sorgfalt. Dazu z&hlt unter
anderem auch ein erschitterungsfreier Transport.

Beachten Sie die einschlagigen Vorschriften wie z. B. UVV.

1.4.2 Inbetriebnahme

Die Maschine ist mit elektrisch betriebenen Schutzeinrichtungen ausgestattet. Diese
schitzen den Benutzer bei Normalbetrieb der Maschine vor den Gefahrenstellen.
Beachten Sie, dass wéahrend der Inbetriebnahme diese Schutzeinrichtungen ganz oder
teilweise aul3er Betrieb sind.

Arbeiten Sie umsichtig und vorsichtig!

Es darf sich nur ausgebildetes und unterwiesenes Fachpersonal in
unmittelbarer Nahe der Maschine befinden.

Prifen Sie vor Wiederaufnahme des Betriebs die korrekte Funktion der
Schutzeinrichtungen.

1.4.3 Normalbetrieb

A

Vor Arbeitsbeginn muss sich das Bedienpersonal mit der Umgebung der Maschine
vertraut machen. Es muss gewabhrleistet sein, dass sich im Arbeitsbereich der Maschine
keine Hindernisse befinden.

Fihren Sie das Ein- und Ausschalten der Maschine nur entsprechend den Vorgaben
dieser Betriebsanleitung durch!

Die Maschine darf im Normalbetrieb nur betrieben werden wenn alle
Schutzeinrichtungen korrekt an der Maschine vorhanden sind und korrekt
funktionieren.

Schutz- und Sicherheitseinrichtungen (Abdeckungen, Schutzgitter, ...) wahrend
des Betriebs der Maschine nicht entfernen.

Sie missen sich von der Funktion der Schutzeinrichtungen tiberzeugen:

Prifen Sie vor dem Betrieb, ob sich Fremdkdrper (Werkzeuge,
Flissigkeitsbehdlter, etc.) im Arbeitsbereich der Maschine befinden. Entfernen
Sie diese sofort!

Bei einer Funktionsstérung ist die Maschine sofort stillzusetzen und gegen
Wiederinbetriebnahme, auch durch Dritte, zu sichern. Funktionsstérung sofort
dem Betriebsverantwortlichen melden und umgehend beseitigen oder ggf.
beseitigen lassen.

Datei: BA-SWA100.1-2016-03_DE Seite 10 von 37
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1.5 Besondere Gefahrenquellen

1.5.1 Elektrische Ausriistung

Unbefugtes Offnen und Eingreifen in Klemmenkasten, Steckverbindungen sowie das
Verletzen von Kabelisolierungen ist verboten!

Nur Originalsicherungen mit vorgeschriebener Stromstarke verwenden. Bei Stérungen in
der elektrischen Energieversorgung Maschine sofort abschalten!

A GEFAHR

Arbeiten an der elektrischen Ausriistung der Maschine dirfen nur von einer
Elektrofachkraft gemaf den elektrotechnischen Gesetzesvorlagen
vorgenommen werden. Bei den Arbeiten immer den Elektroschaltplan
benutzen.

Festgestellte oder vermutete Mangel an elektrischen Einrichtungen missen
sofort behoben werden. Besteht bis dahin eine akute Gefahr, so darf die
Maschine oder das Betriebsmittel nicht weiter benutzt werden.

Elektrische Ausristungsteile kénnen unter Spannung stehen und dadurch
lebensgefahrlich sein.

Vor Inspektions-, Wartungs-, und Reparaturarbeiten an elektrischen
Einrichtungen ist die Maschine komplett auszuschalten und der Schuko-
Stecker zu ziehen.

1.5.2 Reinigungs- und Desinfektionsmittel

Reinigungs- und Desinfektionsmittel konnen gesundheitsschéadlich sein und die
Atemwege verletzen.

Es besteht Verletzungsgefahr durch unsachgeméi3e Handhabung.

Beachten Sie beim Umgang mit Reinigungsmitteln und anderen chemischen
Substanzen die fur das jeweilige Produkt geltenden Sicherheitsvorschriften.

Die Mittel fir eine Erste Hilfe sind stets greifbar zu halten.

1.5.3 Strahlung
1.5.3.1Elektromagnetische Strahlung

A VORSICHT

@ Das elektromagnetische Verhalten der Maschine kann durch Erganzungen
oder Veranderungen jeglicher Art beeintrachtigt werden.

Nehmen Sie deshalb keine Anderungen oder Erganzungen an elektrischen
/elektronischen Komponenten ohne die schriftliche Zustimmung des Herstellers
vor.
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2 Maschinenbeschreibung

2.1 Bestimmungsgemalie Verwendung

2.1.1 Allgemein

Die Maschine ist ausschlief3lich zum Waschen und Schleudern von Lebensmitteln
wie Gemdise, Salaten und Obst vorgesehen.

2.1.2 Grenzen der bestimmungsgemalen Verwendung und Produkte

Die Maschine darf nur innerhalb der in den technischen Daten (siehe 2.4 Technische
Daten) und die im Kapitel 3-7 angegebenen Parameter/Produkte verwendet werden. Eine
Uberschreitung kann Personen verletzen und die Maschine beschadigen. Fir hieraus
entstehende Schaden haftet die Firma AlexanderSolia GmbH nicht.

2.1.3 Sachwidrige Verwendung/Vorhersehbarer Missbrauch

Bearbeitung von Produkten, die nicht den obigen Spezifikationen entsprechen.
Betreiben der Maschine unter Einfluss von Vibrationen wéahrend des Betriebs.

2.2 Typenschild und CE - Kennzeichnung

AlexanderSolia lia 7

PROCESSING

Typ: SOLIA SWA 100.1 c €

Masch.-Nr.
IP 54 230V |50Hz 1,5kW

Made in Germany

AlexanderSolia GmbH Alexanderstraf3e 59 - 61 42857 Remscheid

Abbildung 2-1: Typenschild und CE-Kennzeichnung
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2.3 Aufbau

Der Salat- und Gemusewaschvollautomat SWA 100.1 ist fur Grof3kiichen, Kantinen,
Krankenhauser, Mensen, Feinkost- und Konservenfabriken, Nahrungsmittelindustrie
usw. konzipiert. Durch den Toplader sind die Zuganglichkeit und die Bedienbarkeit
ergonomisch optimal gelost.

Das Gehéause ist aus rostfreiem Edelstahl 1.4301 allseitig formschon aufgebaut.
Die SOLIA SWA 100.1 besticht durch hochwertige Verarbeitung.

Die besonderen Merkmale der SOLIA SWA 100.1 sind

Perfekte Waschkraft fur unterschiedliches Waschgut

Optimales Waschergebnis aufgrund patentiertem Waschsystem mit rotierender Wasserwalze
(Waschgut bleibt standig unter Wasser)

Minimaler Wasserverbrauch

Waschen und Trocknen in einem Arbeitsgang

= =4 =a =4

2.3.1 Ubersicht

Abbildung 2-2: Aufbau: Abb. Ahnlich

2.3.2 Sicherheitseinrichtungen an der Maschine

Der Salat- und Gemusewaschvollautomat SWA 100.1 wurde unter
Berlcksichtigung einer Gefahrdungsanalyse und nach sorgfaltiger Auswahl der
einzuhaltenden harmonisierten Normen, sowie weiterer technischer Spezifikationen
konstruiert und gebaut.
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2.4 Technische Daten
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Benennung Daten

Typ SWA 100
Abmessungen

Lange 1480 mm
Breite 740 mm
Hohe 1000 mm
Arbeitshdhe 940 mm
Korbmalf3 RD 500 mm
Gesamtgewicht 250 kg

Gerauschemissionswerte (nach DIN 45635 Teil 1)

LpAeq = 85dB (A)

LwA =79 dB (A)

Maschinenleistung

Waschdrehzahl

50 U/ min

Schleuderdrehzahl

500 U / min

Bedienung Digitale Steuerung
mit 99 Programmplatzen
Handprogramm Waschen 02:00 Min.
Handprogramm Schleudern 00:30 Min.
Handprogramm Waschen + Schleudern 02:00 Waschen + 00:30 Min. Schleudern

Arbeitsleistung

Blattgemiise / Stunde

100 -200 kg

Schweres Gemise und Obst / Stunde

250171400 kg

Anschlisse / Aufstellungsdaten

Stromart

230 Volt / 50 Hz

Anschlusswert 1,5 kW

Anschlusskabel mit Schuko- Stecker 1x1,5mm? 2,5m lang
Wasseranschluss IJ A Schlauch
Wasserverbrauch 81 10 Liter pro Waschgang
Staudruck 2,57 4,0 bar

Fullmengen /Wasserbedarf

Wasserwanne ca. 330 Liter
Waschbehalter ca. 180 Liter

Bei Fullmengen des Waschkorbes :

mit Blattgemuse Waschdrehzahl ca.3kg T 8kg

mit schwerem Gemdise und Obst

ca.10kg1 12kg

Anwendungsbereich

Gemeinschaftsverpflegungsstatten
Gastronomie
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3 Transport, Aufstellung und Inbetriebnahme
3.1 Transport

3.1.1 Sicherheitshinweise beim Transport

A GEFAHR

Elektrische Einrichtungen kénnen unter Spannung stehen und dadurch
lebensgefahrlich sein.

Zuerst Spannungsversorgung trennen!

A GEFAHR
Gefahr durch kippende Lasten!
~/ Wahrend dem Anheben, Transport und Ablassen der Maschine oder von
Maschinenkomponenten dirfen sich keine Personen im Umfeld der Last
aufhalten.

P>

A VORSICHT

Vorsicht vor Verletzungen und Sachschéaden!

Transporthinweise auf der Verpackung beachten, nicht stlirzen, mdglichst
schwingungsfrei transportieren.

>

Maschinenkomponenten vor dem Transport besonders geschiitzt verpacken
und sehr vorsichtig transportieren.

3.2 Anforderungen an Aufstellort / Einsatzort

Die Maschine bendtigt definierte Umgebungsbedingungen flir die sichere und
korrekte Funktion. Stellen Sie sicher, dass am Aufstellort die vorgeschriebenen
Umgebungsbedingungen (siehe technische Daten Kapitel 2.4) vorhanden sind.
Fir die Produktion mit der Maschine und die notwendigen Wartungsarbeiten
muss ein Zugang von jeder Seite gewahrleistet sein.

@
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3.3 Aufstellen und Inbetriebnahme der Maschine

3.3.1 Umgebungsvoraussetzungen fir die Aufstellung

Jedes Gerat wird vor der Auslieferung im Werk unter Betriebsbedingungen
gewissenhaft gepruft.

Feuchtigkeit bzw. Wasserreste, die eventuell im Geréat noch festzustellen sind, sind auf
diese Prifung zurtickzufuhren.

Das Gerat ist fur Kinder unerreichbar aufzustellen.

Um eine ordnungsgemal3e Funktion zu gewéhrleisten, mussen folgende Hinweise
unbedingt beachtet werden:

1. Der Salat- und Gemiisewaschvollautomat SWA 100.1 muss auf einem
waagerechten, sicheren, nicht kippenden und tragfahigen Untergrund stehen.
Zusatzlich ist der SWA 100.1 zum Ausrichten mit verstellbaren SchraubfiiZen
ausgestattet (nach Wasserwaage ausrichten).

2. Wenn die Moglichkeit besteht, diagonal 2 Fif3e mit Dibelklemmen auf dem Fuf3boden
befestigen.

3. Wandabstand von mind.5cm sollte eingehalten werden.

. Maschine unter allen Umstanden in einem frostfreien Raum, d.h. Gber
l 5°C lagern.
Datei: BA-SWA100.1-2016-03_DE Seite 16 von 37

Druck Datum: 10.06.2016 Maschinen-Typ: SWA 100.1




FOOD

AlexanderSolia 2
&

3.3.2 Elektroanschluss

Stromart: 230 Volt, 50 Hz
Anschlusswert: 1,5 kW

Bei der Elektroinstallation sind die ortlichen Vorschriften zu
beachten! Gefahr!

Der Salat- und Gemusewaschvollautomat SWA 100.1 ist mit einer
Anschlussleitung mit Schuko-Stecker 2,5 m lang ausgefiihrt.

Anschlusswert sowie die erforderliche Sicherung bzw. LS - Automat sind auf
dem Typenschild angegeben. Bauseitig muss die Absicherung Uberpruft werden.

Das Gerat darf nur an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

Stromschlaggefahr !

A GEFAHR

Gefahr durch elektrische Energie!
Es durfen nur Personen mit elektrischer und elektronischer Fachausbildung an

den elektrischen Komponenten der Maschine arbeiten.

Vor Arbeiten an der elektrischen Anlage muss die Maschine vom Netz getrennt
werden!

Bei Stérungen an der elektrischen Ausristung der Maschine ist diese sofort

® abzuschalten und die Stérung zu beseitigen.

1 Beim Sicherungswechsel nur Originalsicherungen mit vorgeschriebener
Stromstérke verwenden!

Hinweis | Bei Arbeiten an der elektrischen Ausriistung der Maschine besteht Gefahr
durch elektrische Spannung. Ein lebensgefahrlicher Stromschlag kann die
Folge sein!

Hinweis zum Gerat:

Da in diesem Geréat ein Frequenzumrichter zum Einsatz kommt, muss mit
einem erhohten Ableitstrom gerechnet werden. Ableitstréme >3,5 mA <10 mA
sind normal! Auf einen einwandfreien (niederohmigen) Schutzleiteranschluss
der Steckdose, an der dieses Gerat betrieben, wird ist zu achten.

Hinweis zur Stromversorgung:
Die Maschine darf nur an einer geerdeten Steckdose betrieben werden.
Die Steckdose muss gegen Fehlerstrom gesichert sein.

Datei: BA-SWA100.1-2016-03_DE Seite 17 von 37
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3.3.3 Wasserinstallation

3.3.3.1 Wasserzulauf

1 Anschluz mdglichst an weiches, kaltes Wasser (0,3° dH)
1G3/4i wunter der Maschine (Schlauch wird mitgel:i
9 Staudruck 2,5 bari 4 bar
1 Absperrhahn vorgesehen
Bei getffnetem Wasserhahn missen in einer Minute mehr als 8 Liter Wasser
ausflieBen. Betragt der Wasserdruck mehr als 10 bar ist ein Druckminderventil
vorzusehen. Zulaufleitung R 3/4f muss direkt an das bauseits vorhandene
Eckventil angeschlossen werden. Durch den freien Einlauf ist kein
Ruckfluldverhinderer notwendig.
Der bauseitige Anschluss an das Wassernetz ist gemaf3 DIN 1988

auszufuhren. Nach Moglichkeit sollte die Wasserqualitat unter 6° dH sein.
[weiches Wasser]. Ein Absperrhahn ist bauseits vorzusehen.

3.3.3.2 Wasserablauf

9 Freien Auslauf Uber Gitterrost fiihren
9 Bodenentwasserer min. NW 100 mit Geruchsverschluss
1 Uberlauf tiber die ganze Breite der Maschine

1 Auch mit Wasserauffangkasten zur Entsorgung tUber Rohranschluss zum néachsten
Bodenentwasserer optional

1 Beim Wasserablauf muss der Hebel N nach oben gezogen werden, damit dieser einrastet. Solange
geobffnet lasssen, bis Wasserbehdlter vollstandig entleert ist

(4
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4 Gerauschemissionswerte

Der arbeitsplatzbezogene Emissionswert betragt:
LpAeq = 85dB(A)

Der Schallleistungspegel betragt:
LwA = 79dB(A)

Die Messungen wurden nach DIN 45635, Teil 1 durchgefihrt.

4.1 Sicherheitshinweise

A GEFAHR

Schutzeinrichtungen dirfen nicht umgangen, entfernt oder unwirksam gemacht
werden.

Jeweils vor Arbeitsbeginn ist der betriebssichere Zustand zu Uberprifen.

Fur die entsprechenden SicherheitsmalRBhahmen ist der Betreiber
verantwortlich.

A VORSICHT

A Es besteht die Gefahr des Quetschens von Handen/Fingern an den
beweglichen Einheiten der Maschine.

1 Greifen Sie nicht in den Arbeitsbereich der Maschine.

1 Die Maschine darf nur mit vorhandener Schutzeinrichtung betrieben
werden.
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4.2 Bedien-und Funktionselemente

4.2.1 Bedienfeld
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Aktion Tastenbetatigung | Ergebnis

Driicken Start/Stopp.

Driicken Einstellen der Waschzeit.
Driicken Einstellen der Schleuderzeit.
Driicken Programm.

Driicken Derzeit ohne Funktion.

Datei: BA-SWA100.1-2016-03_DE
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4.2.2 Gerat einschalten

Nach dem Einschalten des Gerates Uber den Hauptschalter wird zunéchst die Software Version
angezeigt. Bei Rickfragen an den Service ist es unbedingt notig die angezeigte Version dem
Techniker mitzuteilen, da die Geréte je nach Software ggf. leicht voneinander abweichen kdnnen.
Danach wird der Tank der Maschine mit Wasser gefiillt.

4.2.3 Bedienung

Driicken Sie die Taste A Puin in den Betriebsartmodus zu wechseln (die A Pléuchtet). Die
Waschmaschine ist mit 10 Programmen ausgerustet, die von Ihnen veréndert werden kénnen.
Mit den Tasten APfeil |linksfi oder APfeil rec
Im Display erscheint dabei der von Ihnen vergebene Programmname.

Wenn Sie das gewlinschte Programm angewahlt haben,st art en Si e mit dem

Maschine.

Im Display wird angezeigt:

die Geschwindigkeit der Waschtrommel in U/min.

die Restlaufzeit des aktuellen Vorgangs

die Restlaufzeit des kompletten Zyklus

Durch gleichzeitigesDr ¢ cken der Tasten AEinstellen der
Schl euder zei t A un duntdre kbnNnénfSie iml ausgesvahlten Prdgemm die
vorgegebenen Zeiten verandern.

Nach dem Loslassen der Tasten bleibt der eingestellte Wert im ausgewahlten Programm hinterlegt
und bleibt auch nach Ausschalten der Maschine erhalten.

Die Werte kénnen Sie jederzeit wieder, wie oben beschrieben, &ndern.

Datei: BA-SWA100.1-2016-03_DE Seite 21 von 37
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5 Maschinenbetrieb
5.1 Arbeits- und Funktionsablauf

Salat und Gemuse werden nach dem Putzen bzw. Zerlegen in die gelochten Kunststoffkdrbe gelegt
und verbleiben darin ohne Umladen wahrend der gesamten Arbeitsgdnge bis zur
Weiterverwendung. Nach dem Einsetzen des Korbes in den Automaten und starten eines
Waschprogramms, lauft der folgende Arbeitsablauf automatisch ab:

Das Waschwasser aus der Wasserwanne wird durch zwei Pumpen Uber Einlaufdisen in den
Waschbehalter gepumpt. Durch vollstandige Fullung des Behalters wird erreicht, dass auch
schwimmendes Gemiise vollkommen untergetaucht wird. Die Anordnung der Einlaufdiisen erzeugt
im Korb eine sich um eine waagerechte Achse drehende Wasserwalze. Durch gleichzeitige Rotation
des Korbes um die senkrechte Achse ist der Waschvorgang schonend, doch grundlich. Die
leichteren Fremdteile (z.B. Insekten usw.) werden mit dem Uberflielenden Wasser in das
Feinstsiebfilter geschwemmt und dort zurtickgehalten. Die Schwerstoffe sinken auf den Boden des
Waschbehalters und werden bei der Entleerung, nach Beendigung des einstellbaren
Waschvorganges, in dem herausnehmbaren Feinstsiebfilter aufgefangen.

Beim Absinken des Wasserpegels im Waschbehélter legt sich das Waschgut locker im Korb ab und
wird bei fortdauernder Rotation nochmals mit Frischwasser abgespriht.

Beim sanft verlaufenden Schleudervorgang verdndert der Salat kaum seine Lage, wodurch Be-
schadigungen aufierst gering bleiben. Durch die gut abgestimmte Drehzahl wird ein grindliches
Trocknen erreicht.

Die Regenerierung des Waschwassers erfolgt durch stetigen Zufluss von Frischwasser Uber die
Sprihdisen wahrend des Nachspriihvorgangs. Da die Wassermenge wahrend des Waschvorgangs
grolRer geworden ist, flielt das Uberschiissige Wasser nach der Schnellentleerung Uber den
Schmutzwasseriberlauf ab und nimmt die schwimmenden Schmutzteile mit in den Ablauf.

Einlaufdiisen

Sprihdisen

Uberlauf fir

Schwebstoffe
Korb ". Tt A ' Wagserwalze
S ¥
- e i K Rotation
Schnellablaut -
"o [ v Waschbehiiter
Uberiauf c 1 t
Schmutz-
wasser op
gl 'é
Feinstsieb-
fiker T— [ F—— Fumen
I e e e
=:__-=__———__'—_____ ****** ,U\ Wasserwanne
jieestissssnnsainsasing
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5.2 Darstellung der Maschine

Verschlufdeckel J Schlauchanschluss Wandventil
A Wassereinlaufventil
Wasch- L &1 K Netzstecker

Schleuderkorb

B Bedienblende

Filterkorb
G Steckschlussel Bodenablauf NW 100 mm

Nach dem Einschalten des Gerates Uber den Hauptschalter wird zunéchst die
Software Version angezeigt. Bei Rickfragen an den Service ist es unbedingt
notig, die angezeigte Version dem Techniker mitzuteilen, da die Gerate je nach
Software Version ggf. leicht voneinander abweichen kénnen.

Danach wird der Tank der Maschine mit Wasser gefllt.

Die Maschine ist erst betriebsbereit wenn sich der Tank vollstandig mit Wasser
geflllt hat. Erst danach kann ein Waschprogramm angewdahlt und gestartet
werden.
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5.3 Handhabung

5.3.1 Wasch-und Schleuderkorb

Leichter und handlicher Kunststoffkorb zur Aufnahme des Waschgutes vor, wahrend, und
nach dem Wasch- beziehungsweise Schleudervorgang.

Der Korb darf nur mit kaltem Wasser gereinigt werden

5.3.2 Feinstsiebfilter

Zur Reinigung des Wassers. Der Feinstsiebfilter sollte regelmafig kontrolliert und nach
Bedarf entleert und gesaubert werden.

5.3.3 Aufnahmekorb

Dient zur Aufnahme des Wasch- und Schleuderkorbes und sollte fur eine griindliche
Tagesreinigung entnommen werden.

Beim Einsetzen des Wasch- und Schleuderkorbes ist darauf zu achten, dass
der Haltestift in die Fihrungsschraube einrastet.

'f\/ Haltestift
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5.4 Beim Waschen beachten

Das Gerat nur mit kaltem Trinkwasser betreiben [siehe Aufstellung und Installation].
Der Salat- und Gemisewaschvollautomat SWA 100.1 ist nur fur das Waschen von Salat,
Gemuse und Friichten zu verwenden.

5.5 Nach dem Betrieb beachten

Nach dem Betrieb das Gerat ausschalten. Tagesreinigung durchfuhren.
Beim Betrieb ohne Wasser-Stopp-Einrichtung Wasserhahn bauseits schlie3en.

1

Hinweis Keine schweren Gegenstande auf dem Bullauge abstellen.

Der Schwenkdeckel der SWA 100 darf auf keinen Fall frei fallend
geschlossen werden.
Der Deckel muss manuell gefuhrt werden, bis der Verschluss
einrastet.

5.6 Betriebsarten

Driicken Siedie Taste A0 um in den Betzwmi evleshseie mmi@u e
leuchtet). Die Waschmaschine ist mit 10 Programmen ausgeristet, die von lhnen

verandert werden konnen. Die Programme sind bereits vordefiniert, kbnnen aber

jederzeit von Ihnen geandert werden.

Mit den Tasten APfeil lenSi&kzwischen des ProgaBrieai | r
wechseln. Im Display erscheint dabei der von Ihnen vergebene Programmname.

Wenn Sie das gewtlinschte Programm angewahlt haben, starten Sie mit dem
AStart/ Stopid Taster die Maschine.

Im Display wird angezeigt:

1 die Geschwindigkeit der Waschtrommel in Umdrehungen/Minute
1 die Restlaufzeit des aktuellen Vorganges (Korb fillen/Waschen/Pause/Schleudern)
1 die Restlaufzeit des kompletten Zyklus bis zum Abschalten der Maschine

Die Betriebsart wird durch DriickenderTast e APfA swseme(fdiver ARA L
erlischt).

Wenn Sie wéhrend des Waschens den Deckel der Maschine anheben, oder die
AStart/ Stopfi Taste dr¢cken, Dbleibt die Mas
der Maschine startet den kompletten Waschzyklus von vorne. Ein Weiterlaufen an der
gleichen Stelle ist nicht vorgesehen.
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5.7 Programmierung der automatischen Programme

Driicken Siedie Taste A0 um in den Betzwi esleshseémmddue
leuchtet). Die SWA 100.1 ist mit 10 Programmen ausgeristet, die von Ihnen verandert
werden koénnen.

Mit den Tasten APfeil |linksi oder APfeil r
wechseln. Im Display erscheint dabei der von Ihnen vergebene Programmname.
Dr¢cken Sie die APAi Taste nun solange, bis
Sie befinden sich nun im Programmiermodus fur den angewahlten Waschvorgang.
All e Eingaben werden mit dem APunktfi gesta

APunktiAn beendet .
Verl assen Sie den Programmiermodus durch er
LED leuchtet wieder konstant).

Jedes Programm ist in folgende Menupunkte unterteilt:

1 Programmname

Korb fillen (Zeit)
Korb fillen Drehzahl

=a =

Waschen 1-3, Drehrichtung
Waschen 1-3, Drehzahl
Waschen 1-3, Zeit

E

Pause nach Waschen (abtropfen)
Spulzeit (Frischwasser auf Produkt)
Spulen Drehzahl

E ]

I Schleudern 1-6, Richtung/Pause/Stop
1 Schleudern 1-6, Drehzahl
1 Schleudern 1-6, Zeit

Sie kdnnen einen Namen vergeben und beim Waschen bis zu 3 Richtungen/Drehzahlen/Zeiten
vergeben und beim Schleudern bis zu 6 Richtungen/Drehzahlen/Zeiten vergeben.

Wollen Sie beim Schleudern nicht alle 6 Eingabegruppen benutzen, so wahlen Sie in der
Gruppe nach der |l etzten benutzen Zeit: keine
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Beispiel:

Vergebener Programmname: AErbseni.
Korb fiillen 25 Sekunden
Korb fillen 0 U/Min
Waschen 1 rechts
Waschen 1 60 U/Min
Waschen 1 30 Sekunden
Waschen 2 links
Waschen 2 60 U/Min
Waschen 2 30 Sekunden
Waschen 3 rechts
Waschen 3 60 U/Min
Waschen 3 60 Sekunden
Pause nach Waschen (abtropfen) 15 Sekunden
Spulzeit 50 Sekunden
Spulen Geschwindigkeit (Korb) 150 U/Min
Schleudern 1 rechts
Schleudern 1 400 U/Min
Schleudern 1 35 Sekunden
Schleudern 2 Pause
Schleudern 2 15 Sekunden
Schleudern 3 links
Schleudern 3 400 U/Min
Schleudern 3 35 Sekunden
Schleudern 4 rechts
Schleudern 4 400 U/Min
Schleudern 4 35 Sekunden
Schleudern 5 links
Schleudern 5 500 U/Min
Schleudern 5 60 Sekunden
Schleudern 6 Stop

Datei: BA-SWA100.1-2016-03_DE
Druck Datum: 10.06.2016 Maschinen-Typ: SWA 100.1

Seite 27 von 37




5.7.1 Programme andern

Wechseln Sie in die Programmierung (siehe 5.5) und wahlen den Programmnamen
an. Mi t der APun k timdenEditetmedusy&eiztiblgle denCurSar e

und Sie k°nnen mit den Tasten APfeil i nksn ¢
auswa2hlen. Mit den Tasten APfeil auff oder | AF
Buchstaben verandern.
Wenn Sie mit lhrer Eingabef er t i g sind, dr¢cken Sie er neuft
Cursor erlischt und Sie sind wieder im Menu und kdnnen weitere Menupunkte
anwahlen.
Hi nweis: durch gleichzeitiges Dr¢cken APfell
komplette Zeile gel6scht.
Hi nweis: durch gleichzeitiges Dr¢cken APfell
Grol3schrift und Kleinschrift gewechselt.

5.7.2 Richtung/Zeiten/Drehzahlen verandern
Wechseln Sie in die Programmierung (siehe 5.5) und wahlen den Menlpunkt aus.
Mi t der #tdwechkeln Bie it den Editiermodus. Jetzt blinkt der Cursor und
Sie k°nnen den Wert 2ndern. Mit den Tasten| AF
den angew?2hlten Wert/ Text ver2a@andern. Mit den
kénnen Sie den Wert als Zahl &ndern (lauft von min. bis max.).
Wenn Sie mit | hrer Eingabe fertig sind, dr ¢ck
Cursor erlischt und Sie sind wieder im Menu und kénnen weitere Menupunkte
anwahlen.

Wenn Sie auf die Tast echAPsffieidr ¢ ciknekns fiwiordde rd efrP f
Eingabemodus verandert, und Sie kdnnen den Wert Ziffernweise eingeben (siehe
5.2.1).

modus wird durch Dr¢cken der 2
dauer haft an.
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5.8 Gesamtwaschzeit

Driicken Sie die Waschtaste und halten diese gedrickt.

Mit den Tasten APfeil aufw2artsfi und APfeil

verandern.
Ist die Zeit eingestellt, I6sen Sie alle Tasten.

Info:
Setzen Sie die Zeit auf Null, um die Maschine ohne den Waschvorgang zu benutzen (nur
Schleudern).

5.9 Gesamtschleuderzeit
Dricken Sie die Schleudertaste und halten diese gedruckt.

Mit den Tasten APfeil aufw2rtsfi und APfeil

Gesamtschleuderzeit verandern.
Ist die Zeit eingestellt, I6sen Sie alle Tasten.

Info:
Setzen Sie die Zeit auf Null, um die Maschine ohne den Schleudervorgang zu benutzen
(nur Waschen).

6 Verarbeitungskapazitaten
6.1.1 Salate, Gemiuse, Obst

Salat, Gemuse Fullmenge Kopfe ca Std/kg i ca. | Produkt gewaschen =1
Obst In kg - ca. Und geschleudert =2
Kopfsalat 1,5-1,7 7-9 >48 2

Lollo Rosso 1,7-1,9 8-10 >53 2

Feldsalat 1,7-2,1 >59 2

Endivien geschnitten >3,5 8-11 >100 2

Tomaten 10,0-12,0 >480 1

Apfel 11,0-13,0 >500 1

Erdbeeren 5,0-6,5 >260 1
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7 Tagliche Reinigung

Es ist wichtig, dass die Maschine taglich griindlich gereinigt wird. Gehen Sie wie folgt vor:

9 Netzstecker K ziehen

9 Verschlussdeckel M 6ffnen und Waschkorb G herausnehmen
1 Filterkorb F aus der Maschine nehmen und reinigen

9 Deckel H abnehmen

1 Wasser durch Offnen des Ablaufventils N ablassen

{1 Offnen durch Hochziehen und Drehen (2 Stufen moglich)

1 Kippentriegelung O mit Steckschlussel | 6ffnen

1 Nach Ablauf des Wassers Maschinenoberteil P hochkippen

Mit beiden Handen am gedtffneten Verschlussdeckel nach rechts bis zum
Anschlag schwenken.

Nur bei getffnetem Verschlussdeckel hochschwenken.

Hochgekipptes Maschinenoberteil P in Schragstellung mit Steckschlissel |
sichern.

Vorsicht beim Herunterkippen des Maschinenoberteils P !

Achtung ! nur Behélterinnenrdume ausspritzen
aulen nur mit Schwamm und Fensterleder reinigen

€ o
3

oJ

N N P |
% £xa,
N N X / {8
) o
1
77, /4
F U ? /
1338a3ts / 2]
iasss
&
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Reinigen des Waschkorbs

Maschinendeckel 6ffnen, Aufnahmekorb herausnehmen.

°® Der Waschkorb darf nur mit kaltem Wasser gereinigt werden.
1 Nicht im Geschirrspuiler mit warmem Wasser reinigen.
Sehr Wichtig!!!
Hinweis

Alle Teile wieder in die Maschine einsetzen.

Reinigen des AulRengehéauses

1 Es wird empfohlen, die gesamte Maschine mit einem weichen Tuch
. abzutrocknen

Beim Hochkippen muss die Maschine entleert sein 1 Hinweisschild-

= =4

Zur Entfernung von Kalkablagerungen beim Leerwaschgang etwas
Essig Essenz ins Wasser geben

T Zur Abtétung von Keimen in gréR3eren Zeitabstanden beim

Leerwaschang eine leichte Waschlaugenlésung ins Wasser geben
(Handelsublicher Spllmaschinenreiniger)

Der Waschvollautomat SWA 100.1 darf nicht mit einem
Hochdruckreiniger gereinigt (abgespritzt) werden!

Gefahr

Vorbeugende MalBhahmen

Anwendungs -Tipps
@

Nach einer Betriebszeit von ca. 6-12 Monaten ist der Tausch der
l Pumpenschlauche zu empfehlen. Dies ist abh&ngig davon, wie stark eine
Verkeimung vorliegt.

Bestell-Nr.:480 001 1580

Anwendungs -Tipps

Es wird empfohlen, dass je nach Gebrauch, die Maschine mit dem Pflegemittel
l A Pr od eNDa dxipro Monat, 2-3 Waschgange lang, gereinigt wird.

Zu beziehen bei: TENSID-Chemie GmbH.
Heinkelstr.32
D-76461 Muggensturm
Tel.: +049(0)7222/9595-0
Fax :+049(0)7222/9595-95
E-Mail: info@tensid-chemie.de
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Hilfe bei Stérungen

Bei Storungen sollten Sie, bevor der Kundendienst gerufen wird, die in der Tabelle aufgefiihrten

Hinweise beachten

Symptom

Ursache

Abhilfe

Maschine lasst sich nicht
starten

Kein Stromanschluss

Stecker in die Steckdose

Maschine lasst sich nicht
starten

Der Deckel ist nicht komplett
geschlossen

Deckel schlieffen

Es lauft kein Wasser ein

Wasseranschluf3 prifen
Schlauchhahn an der Wand
offnen

Es lauft kein Wasser ein

Wandventil geschlossen

Ventil 6ffnen

Beim Abspriihen kommt kein
Frischwasser in die Maschine

Wandventil geschlossen

Ventil 6ffnen

Pos.4+5 keine Funktion trotz
geotffnetem Wandventil

Zu wenig Wasserdruck

Wasserdruck erhéhen
Min. 1 bar, optimal 2,5 bar

Trotz gefllitem Wassertank
keine Pumpenfunktion

Luftblase in den
Pumpen

Mit Wasserschlauch von oben in
die Steig6ffnung reinspritzen
und Luft herausdriicken

Wasser wird stetig weniger im
Wasserbehalter

Filter falsch eingesetzt
Filter verschmutzt

Position Filter korrigieren
Filter reinigen

Waschkorb schlagt beim
Schleudern

Waschkorb nicht richtig
eingesetzt

Stift muss in Fuhrungsschraube
einrasten

Waschkorb schlagt und
schwimmt hoch beim Waschen

Fuhrungsschraube ist nicht
vorhanden

Neu einsetzen

Maschine lauft standig Uber und
keine Funktion der
Schnellentleerklappe

Einlassventil Wgrde nach
Erreichen des Uberlaufstandes
nicht geschlossen

Einlassventil an der Maschine
schlie3en

Wasser spritzt oder lauft Gber
den Deckel

Deckel nicht richtig geschlossen

Deckeldichtung defekt

Deckel richtig schlielen dann
erst einschalten
Deckeldichtung tauschen

Maschine dreht nicht beim
Waschen und Schleudern, auch
nach Entfernen der Ursache

Verklemmter, nicht richtig
eingesetzter Korb. Warmeschutz
vom Motor hat abgeschaltet

Warmeschutz- Motor hat
abgeschaltet.

Ca. 5 Min warten, dann erneut
einschalten

Nur eine Pumpe lauft

Fremdkoérper oder Schmutz im
Pumpenfligel

Uber Ansaugstutzen mit
Druckschlauch durchspiilen

Sollten Ihre Bemihungen keinen Erfolg haben, so reparieren Sie nicht selbst, sondern
wenden Sie sich an unsere Kundendienststation oder direkt an unsere Abteilung

Kundendienst.
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9 Garantie

9.1.1 Garantieanspruch

Die Firma AlexanderSolia GmbH tbernimmt fir das Gerat 24 Monate Garantie.

Die Garantie erstreckt sich auf Material- bzw. Fertigungsfehler, die bei einer normalen
Beanspruchung auftreten. Ausgeschlossen sind solche Teile, die durch unsachgeméanile
Behandlung oder falsche Bedienung ausgefallen sind. In der Garantieleistung sind
Folgeschaden ausgeschlossen.

Die Garantie beginnt mit dem Tag der Auslieferung (Datum des Lieferscheins).

9.1.2 Was Sie bei einem Garantiefall unbedingt beachten sollten

AlexanderSolia a7

FOOD
PROCESSING

Typ: soLIA SWA 100 1 C €

Masch.-Nr.
IP 54 230V | 50Hz | 1,5kW

Made in Germany

AlexanderSolia GmbH Alexanderstrafie 59 - 61 42857 Remscheid

Abbildung 9-1: Typenschild

1 Bitte teilen Sie uns lhre Maschinennummer mit (Maschinennummer befindet sich
auf dem Typenschild)

T Bitte reinigen Sie Ihr Gerat, bevor der Garantiefall behoben wird.

| Geben Sie uns ein Stichwort, welche Beanstandungen Sie haben.
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10 Aul3erbetriebsetzung und Entsorgung
10.1 Sicherheitshinweise

4
y
y

Die in diesem Kapitel aufgeflhrten Arbeiten dirfen nur von ausgebildetem und
autorisiertem Fachpersonal ausgefihrt werden.

Wartungsarbeiten: Elektro- und Mechaniker-Fachpersonal
Reinigungsarbeiten: eingewiesenes Personal

Gefahr durch elektrische Energie!

Es durfen nur Personen mit elektrischer und elektronischer Fachausbildung an
den elektrischen Komponenten der Maschine arbeiten.

Bei Stérungen an der elektrischen Ausristung der Maschine ist diese sofort
abzuschalten und die Stérung zu beseitigen.

Beim Sicherungswechsel nur Originalsicherungen mit vorgeschriebener
Stromstérke verwenden!

Bei Arbeiten an der elektrischen Ausriistung der Maschine besteht Gefahr
durch elektrische Spannung. Ein lebensgeféhrlicher Stromschlag kann die
Folge sein!

A GEFAHR

10.2 AulRerbetriebsetzung

1 Verstauen Sie Kabel und Leitungen so, dass es zu keiner Stolperfalle wird.

1 Vermeiden Sie Beschadigungen am Kabel.

1 Reinigen Sie die Maschine wie unter Kapitel 7.

1 Decken Sie die Maschine mit einer Plane gegen Staub und grobe
Verschmutzung ab.

10.3 Entsorgung

10.3.1 Allgemeines

Achten Sie auf Umweltvertraglichkeit, Gesundheitsrisiken, Entsorgungsvorschriften und
Ihre ortlichen Mdglichkeiten der vorschriftsmaiigen Entsorgung. Néhere Informationen
erhalten Sie von lhrem Landkreis beim Amt fir Abfallwirtschaft.

10.3.2 Materialgruppen

Metalle, Nichtmetalle, Verbundwerkstoffe und Hilfsstoffe nach Sorten trennen und
umweltgerecht entsorgen.
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11 Anhang
Aufstellungsplan

Technische Daten

Abmessungen

Léange: 1480mm
Breite: 740mm
Hohe 1000mm
Arbeitshéhe 940mm
Gewicht: 250kg

Maschinenleistung
Blattgemiise:
Schweres Gemiise
und Obst:: 250-400kg/h
Waschdrehzahl: 50 U/min
Schleuderdrehzahl: 500 U/min

100-200kg/h

Datei: BA-SWA100.1-2016-03_DE
Druck Datum: 10.06.2016

SOLIA SWA 100.1
Salat undGemidisewaschvollautomat

Flllmengen

Wasserwanne: ca.330l

Waschbehalter: ca.180l

Waschkorb: ca.3-8kg Blattgemise
ca.15-20kg schweres
Gemuse und Obst

Anschlisse

Stromart: 230V, 50Hz

AnschluBwert: 1kw

WasseranschluR: IJA Schl auch
Wasserverbrauch: ca.200l/h

Staudruck: min. 2,5 bis 4 bar
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