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Knollenwasch- und Schélmaschine K85S

Abmessungen
Gesamthohe 750 mm

| Hohe Auslaufstutzen 420 mm
Uberstandstutzen vom Gehduse |90 mm
Durchmesser Gehause @ 400 mm
Gesamtgewicht 48 kg
Gerauschemissionswerte 85dB(A)
Gepriifte Sicherheit GS Nr. 99153
Maschinenieistung
Motorieistung 0,65 kw
Stromart 440 Volt / 60 Hz
Absichelung 16 A
Anschlusskabel mit CEE- Stecker |4 x 1,5 mm? 3,00 m lang
Drehzahl Schalen 350 U / min.
Drehzahl Entleeren 190 U / min
Anschlusswert ' 0,65 kW
Bedienug
Motorschutzschalter EIN / AUS
Zeitschalter 0 Min. — 5 Min.
Fiillinhalit Bis 8 kg

‘ &:hillelstug (Rohware/Std.) max. 250 kg 1 Std.
Anwendungsbereich: Gemeinschaftsverpflegungsstatten

Gastronomie
Hotellerie
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Knollenwasch- und Schalmaschine K85 S

1. Aufbau

Die Solia K 85 S ist eine Standmaschine mit Klappenentieerung aus Edelstahl rostfrei zum
Schilen und Waschen von Knollenfriichten insbesondere Kartoffeln.

Das Schialsystem besteht aus Rundlochschalkorb und Rundiochscheiben oder einem
Messerschélkorb und Messerschalscheibe.

Das Waschsystem besteht aus einer glatten Edeistahischeibe und einem Waschkorb.
Die Maschine wird von einer Person bedient.

Ein Trinkwasseranschluss %" ist erforderlich (Schlauchhahn).

Ein Schmutzwasserabfluss muss vorhanden sein (Bodenentwasserer min. NW 100).
Die Schalenreste miissen in dem mitgelieferten Schalensieb aufgefangen werden.
Das Abwasser sollte Giber einen Starkeabscheider gefuhrt werden.

Die értlichen Vorschriften sind zu beachten!

FoodTec GmbH, Max-Eyth-StraBe 1, D- 71691 F reiberg / N, Tel .- 07141/ 9498-0, Fax. 07141/ 9498-99 www.foodtec-gmbh.de 4



Knollenwasch- und Schalmaschine K 85 S

1. Sorgfaitspflicht des Betreibers

BestimmungsgemdBe Verwendung

Die Maschine ist ausschlieBlich fur die gewerbliche und industrielle
Bearbeitung von Nahrungsmitteln bestimmt, wie in den
nachfoigenden Spezifikationen im Einzelnen beschrieben,

Die Knollenwasch- und Schalmaschine wurde unter Beriicksichtigung einer Gefahrdungsanalyse
und nach sorgfaltiger Auswahl der einzuhaltenden harmonisierten Normen, sowie weiterer
technischer Spezifikationen konstruiert und gebaut. Sie entspricht damit dem Stand der Technik
und gewshrleistet ein Hochstmaf an Sicherheit.

Die Maschine ist ein technisches Arbeitsmittel und ist ausschlieRlich zur Verwendung bei der
Arbeit bestimmt.

Diese Sicherheit kann in der betrieblichen Praxis jedoch nur dann erreicht werden, wenn alle dafir
erforderlichen MaBnahmen getroffen werden. Es unterliegt der Sorgfaltspflicht des Betreibers der
Maschine, diese Manahmen zu planen und ihre Ausfithrung zu kontrollieren.

Der Betreiber muss insbesondere sicherstelien, dass die Maschine nur bestimmungsgemaf
verwendet wird (vgl. hierzu Kapitel Produktbeschreibung):

* Die Maschine nur in einwandfreiem, funktionstiichtigem Zustand betrieben wird und
besonders die Sicherheitseinrichtungen regelmaRig auf ihre Funktionstiichtigkeit Gberprisft
werden.

= Die erforderlichen persénliche Schutzausristungen fir das Bedienungs-, Wartungs- und
Reparaturpersonal zur Verfiigung stehen und benutzt werden.

= Die Betriebsanleitung stets in einem leserlichen Zustand und volistandig am Einsatzort der
Maschine zur Verfugung steht

* Nur ausreichend qualifiziertes und autorisiertes Personal die Maschine bedient, wartet und
repariert.

» Dieses Personal regelmaBig in allen zutreffenden Fragen von Arbeitssicherheit und
Umweltschutz unterwiesen wird, sowie die Betriebsanleitung und insbesondere die darin
enthaltenen Sicherheitshinweise kennt.

* Alle an der Maschine angebrachten Sicherheits- und Warnhinweise nicht entfernt werden
und leserlich bleiben.
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Knollenwasch- und Schalmaschine K85 S

In der Betriebsanleitung werden folgende Benennungen und Zeichen fir Gefahrdungen verwendet

Dieses Symbol bedeutet eine unmittelbar drohende Gefahr fiir das Leben
und die Gesundheit von Personen.

Das Nichtbeachten dieser Hinweise hat schwere gesundheitsschédliche
Auswirkungen zur Folge, bis hin zu lebensgefahrlichen Verletzungen.

Dieses Symbol bedeutet eine méglicherweise drohende Gefahr fur das
Leben und die Gesundheit von Personen.

; Das Nichtbeachten dieser Hinweise hat schwere gesundheitsschadliche
Warnung ‘Auswirkungen zur Folge, bis hin zu lebensgefahrlichen Verletzungen.

Dieses Symbol bedeutet eine mégliche gefahrliche Situation.

Das Nichtbeachten dieser Hinweise kann leichte Verietzungen zur
Folge haben oder zu Sachbeschadigungen fithren.

Vorsicht
Dieses Symbol gibt wichtige Hinweise fir den sachgerechten Umgang mit
‘ der Maschine.
Das Nichtbeachten dieser Hinweise kann zu Stérungen an der Maschine
oder in der Umgebung fihren.

Unter diesem Symbol erhalten Sie Anwender- Tipps und besonders
nitziiche Informationen.

bosot &

Sie helfen thnen, alle Funktionen an inrer K 85 S optimal zu nutzen.

FoodTec GmbH, Max-Eyth-Strale 1, D- 71691 Freiberg / N, Tel .: 07141/ 9498-0, Fax. 07141/ 9498-99 www. foodtec-gmbh.de 6
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1. Umgebungsvoraussetzungen fiir die Aufstellung

Jedes Gerat wird vor der Auslieferung im Werk unter Betriebsbedingungen gewissenhaft gepruft.

Das Gerit ist fiir Kinder unerreichbar aufzustellen.

Um eine ordnungsgemaBe Funktion zu gewahrieisten, missen folgende
-Hinweise unbedingt beachtet werden:

Die Aufstellung erfolgt auf dem FuBBboden neben einem Bodenentwasserer.

Der Wasserabfluss erfolgt vorzugsweise in den Fu3bodenentwasserer.

2. Elektroanschluss

Drehstrom
Stromart : 440Volt, 60 Hz
Anschlusswert: 0,65 kW

Bei der Elektroinstallation sind die ortlichen Vorschriften zu beachten!

Der elektrische Anschiuss erfolgt Giber einen 5poligen 3P + N + ~CEE Stecker
16 A an das bauseits vorhandene Drehstromnetz 3~400/230 V 50 Hz.

Lassen Sie die Maschine wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt.

3. Geriuschemissionswerte

Arbeitsplatzbezogene

Emissionswert betrégt LpAeq = 74 dB (A)

Der Schallleistungspegel
betragt LwA = 86 dB(A)

Die Messungen wurden nach DIN 45635, Teil 1 durchgefihrt.

4. Installation

Der Anschiuss an das Trinkwasserleitungsnetz ist bauseits nach DIN 1988 Teil 4 (EN 1717) und
den vor Ort von den einzelnen Trinkwasserversorgungsunternehmen geforderten
Sicherheit;.mal&nahmen von einem Fachinstallateur vorzunehmen.

FoodTec GmbH, Max-Eyth-StraBe 1, D- 71691 Freiberg / N, Tel .: 07141/ 9498-0, Fax. 07141/ 9498-99 www.foodtec-gmbh.de 7
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1. Beschreibung der Bedien- und Funktionselemente

Pos. 1 Hauptschalter mit Unterspannungsausidser
Pos. 2 Zeitschalter

Pos. 3 Anschlagschieber
Pos. 4 Feststellknopf

Pos. 5 Schalterstellung ( Dauerbetrieb )
Pos. 6 Timerbetrieb ( 1 —5 min)

2. Hauptschalter

TMaschine AUS

ul!ition T

Drehzahl Schédlen ]350 U/ min
Drehzahl Entleeren | 190 U / min

3. Verschlussklappe

Nach Beendigung der Schalung Verschlussklappe durch Linksdrehung des Handgriffes 6ffnen,
die Maschine schaltet dann automatisch auf den Schongang um. Das Schalgut gleitet aus der
Maschine.

K85S
Schongang Entleeren | 190 U/ min

FoodTec GmbH, Max-Eyth-StraRe 1, D- 71691 Freiberg / N, Tel .: 07141/ 9498-0, Fax. 07141/ 9498-99 www.foodtec-gmbh.de
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1. Allgemeine Instruktionen

Vor inbetriebnahme bitte Betriebsanleitung lesen. Lassen Sie die Schalmaschine wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Vorsicht beim Anfassen der Schéleinsdtze.

\
Verletzungs}efahr o Scharfe Kanten
Reinigen Sie die Schaleinsatze vor Gebréuch. Die Maschine nicht in Wasser tauchen.
Gegebenenfalls mit Schlauch abspritzen und mit Schwamm oder Fensterleder trocknen.
Vorsatzliches oder gewaltsames Entfernen sowie Verandern und willentliches Umgehen von
vorhandenen Schutz- bzw. Sicherheitseinrichtungen entbindet den Hersteller von jeglicher

Produkthaftung.

Bewahren Sie diese Gebrauchanweisung sorgfaltig auf.

2. Versorgungs- und Entsorgungsanschliisse herstellen

Bei der Elektroinstallation sind die érilichen Vorschriften zu beachten.
Die jeweiligen Absicherungen der von thnen gewahlten Steckdosen
mussen gewahrieistet sein. Afle montierten Anschilisse diirfen nur von
einem autorisierten Fachmann verandert werden

Gefahr

FoodTec GmbH, Max-Eyth-Strake 1, D- 71691 Freiberg / N, Tel .: 07141/ 9498-0, Fax. 07141/ 9498-99 www.foodtec-gmbh.de
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1. Vor Arbeitsbeginn Tragerkorb so einsetzen, dass Abkantungen des Korbes in die Nuten der
Leitbleche der Entleertffnung eingeschoben werden. Tragerkorb bis zur Auflageflache nach
unten schieben, Ring des Tragerkorbes muss mit Blechrand der Maschine biindig sein.

2. Tragerscheibe mit der gewdlbten Seite nach oben in Mitnehmerkdrper einsetzen,
Wendemesser- oder Rundlochscheibe, Umlenker nach oben, auflegen, nach unten dricken
und mit Spannmutter festziehen.

3. Einfulldeckel aufsetzen und mit den beiden Spannverschlissen arretieren

4. Kartoffeln einfillen. Flllgrenze: Obere Kante der Entleerdffnung.
Hochstfilimenge: K85 S =8kg

5. Klarsichtdeckel auflegen. Wasserhahn aufdrehen, sodass Spritzwasser in den Schéalraum
fliefdt

©. Vor inbefriebnahme an der seitlich angebrachien Schalzeitautomatik die entsprechende Zeit
mittels Anschlagschieber einstellen. Zum Einschalten der Maschine Schalterknebel bis zum
festgeklemmten Anschiag nach rechts drehen. Knebel nicht mit Gewalt zurlickdrehen.

7. Die Schalzeit betragt je nach Jahreszeit 2 — 4 Minuten. Dauert sie langer, so hat sich an den
Messerplatten des Tragerkorbes und an der Wendemesserscheibe eine Aufbauschneide
gebildet. Sie kann mit der Feile entfernt werden. Bringt dies keine Besserung, dann Platten am
Tragerkorb losschrauben, wenden und wieder festziehen. Die Wendemesserscheibe wird mit
ihrer unbenutzten Seite nach oben gelegt. Bei Rundlocheinsatz neue Einsatze verwenden.

8. Nach Beendigung der Schalung Verschlussklappe durch Linksdrehung des Handgriffes 6ffnen,
die Maschine schaltet dann automatisch auf den Schongang um. Das Schalgut gleitet aus der
Maschine.

8. Klappe wieder schliefen.

FoodTec GmbH, Max-Eyth-Strafte 1, D- 71691 Freiberg / N, Tel .: 07141/ 9498-0, Fax. 07141/ 9496-39 www.foodtec-gmbh.de 10



Knollenwasch- und Schélmaschine K 85'S

Bei der Solia K 85 S findet das Rundlochschalsystem als auch das Messerschalsystem
Verwendung.

/

/ Scharfe Kanten an den Schalscheiben

1. Rundlochschaleinsatz rostfrei Solia K 85

1.1 Rundiochschélkorb mit Rundlochschélplatten
536 000 0720

1.2 Spannmutter
534 00 0670

1.3 Rundlochscheibe Nr. 0 (Neue Kartoffel)
536 000 0850

1.4 Rundlochscheibe Nr. 1 (Normale Kartoffel)
536 000 0851

1.5 Rundlochscheibe Nr. 2 (Welke Kartoffel)
536 000 0852

1.6 Tragerscheibe
536 000 0700

X @ e« @

2. Wendemesserschaleinsatz rostfrei Solia K 85

2.1 Messerkorb mit Wendemesserplatten
536 000 0750

2.2 Spannmutter
534 00 0670

2.3 Wendemesserscheibe
536 000 0760

2.4 Tragerscheibe
536 000 0700

X @ e
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Knollenwasch- und Schalmaschine K85 S

1. Wascheinsatz rostfrei Solia K85 S

1.1 Waschkorb
536 000 0805

1.2 Spannmutter
536 00 0670

1.3 Waschscheibe
534 000 0800 .

1.4 Tragerscheibe
536 D00 0700

FoodTec GmbH, Max-Eyth-Stratte 1, D- 71691 Freiberg / N, Tel .- 07141/ 9498-0, Fax. 07141/ 9498-00 www.foodtec-gmbh de 12



Knollenwasch- und Schalmaschine K 85 S

Wendemesserplatte mit Schrauben (16 Stiick 253 100 3213)

436 000 0755 =

Rundlochschalscheibe mit Schrauben (16 Stiick 253 100 3213)
436 000 0730

Hakenschlissel zum Losen der Spannmutter

Spannmutter
536 00 0670

Spannmutter
537 00 0670

i
&
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Knollenwasch- und Schalmaschine K85 S

1. Vorgehensweise

1) Nach éeendigung der Schalarbeit die Maschine mit Wasserzulauf ca. 1 Minute leer laufen
lassen. Dann abschalten, Schlauchhahn zudrehen und Netzstecker ziehen.

2) Entleerungskiappe 6ffnen.
3) Den Deckel abnehmen, die Schalelemente nach dem Lésen der Spannmutter herausnehmen.
4) Die Maschine kann nun mit einem Wasserschlauch abgespritzt werden. AnschlieRend

Maschine mit Schwammtuch trockenreiben.

5) Es kdnnen alle bekannten Spilmitte! verwendet werden:

@
1 ZWISCHENREINIGUNG

6) Bei sehr hartem Dauereinsatz konnen sich hinter dem Leitblech der Verschlussklappe
Schalabfalle absetzen, die dann beim VerschlieRen gegen die Gummidichtung driicken und
diese eventuell beschadigen kdnnen.

7) Deshalb solite bei mehrfach aufeinander folgenden Schalvorgéngen, abhangig vom

Verschmutzungsgrad, eine ,Zwischenreinigung” vorgenommen werden, d.h. Schalabfilie
abstreifen und/oder mit Wasserschlauch abspritzen.

®
l Immer gut Reinigen !

FoodTec GmbH, Max-Eyth-Strae 1, D- 71691 Freiberg / N, Tel - 07141/ 8498-0, Fax. 07141/ 9498-69 www.foodtecgmbhde 14
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1. Was tun wenn.......oeevevenemvecnnens

Bei Stérungen soliten Sie, bevor Sie den Kundendienst rufen, die in der Tabelle enthaltenen
Hinweise beachten.

2. Tabellarische Ubersicht

Symptom ) - |Ursache Abhilfe

Maschine lasst sich nicht Kein Stromanschluss Stecker in die Steckdose

starten

Kein Wasser oder zu wenig | Hahn gut aufdrehen Schiauchverbindung priifen

vorhanden Mehr oder weniger

Maschine blockiert Motorschutz 1osen aus richtiger Sitz der
Schaleinsatze priifen

Schalergebnis bei ??? Maschine lauft in falscher Maschine umpolen (gegen

Einsatz Drehrichtung den Uhrzeiger) Linkslauf

Zeitschalter lauft nicht ab ? ?
; |

Soliten ihre Bemithungen keinen Erfolg haben, so reparieren Sie nicht selbst, sondern
wenden Sie sich an unsere Kundendienststation oder direkt an unsere Abteilung
Kundendienst.

FoodTec GmbH, Max-Eyth-StraRe 1, D- 71691 Freiberg / N, Tel .: 07141/ 9498-0, Fax. 07141/ 9498-99 www.foodtec-gmbh.de 15
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1. Garantieanspruch

Die Firma Solia- Palmer GmbH Ubemimmt fur die Gerate 12 Monate Garantie.

Die Garantie erstreckt sich auf Material- bzw. Fertigungsfehler, die bei einer normalen
Beanspruchung auftreten. Ausgeschiossen sind solche Teile, die durch unsachgemafe
Behandlung oder falsche Bedienung ausgefalien sind. In der Garantieleistung sind Folgeschaden
ausgeschiossen.

Die Garantie beginnt mit dem Tag der Auslieferung [ Datum ~ Lieferschein .

Die beiliegende Garantiekarte muss sofort nach Erhalt des Gerates zu uns geschickt

werden damit Sie thren Garantieanspruch nicht verlieren.

2. Was Sie bei einem Garantiefall unbedingt beachten soliten

a.) Bitte teilen Sie uns thre Geratenummer mit
[ Geratenummer befindet sich auf dem Typenschild ]

b.) Bitte reinigen Sie thr Gerat, bevor der Garantiefall behoben wird.

c.) Geben Sie uns ein Stichwort, welche Beanstandungen Sie haben.

Ausgabe 07/2005 / mb

FoodTec GmbH, Max-Eyth-StraBe 1, D- 71691 Freiberg / N, Tel .- 07141/ 9498-0, Fax. 07141/ 5498-09 www.foodtec-gmbh.de 16
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Knollenwasch- und Schalmaschine K85 S

EG-Konformitatserklarung c e

EG-Konformitatserklarung im Sinne der EG-Richtlinie - Maschinen 98/37/EG {89/392 EWG)
Bezeichnung der Maschine: Kartoffelwasch-und Schilmaschine
Typenbezeichnung: SOLIA K150S /K856 S
Die oben genannte Maschine ist entwickelt, konstruiert und gefertigt in Ubereinstimmung
mit der EG-Richtiinie 98/37/EG in alieiniger Verantwortung.
Firma Solia Palmer GmbH Kichentechnik
Straiie Max Eyth-Strale 1
PLZ / Ot 71691 Freiberg /N.,Germany
Telefon: 07141 -94 98 74 Fax: 07141 -94 9899 (81)
' Verzeichnis angewandter Normen
Harmonisierte EN 292-1 EN 292-2 EN 13208
Norrmen EN 80204-1
DIN EN55014-1 DIN EN61000-3-2
DIN EN55014-2 DIN EN61000-3-3
Nationale Normen UVV -VBG S UVV VBG 77
Richtlinien Maschinenrichtlinie 89/392/EWG i.d.F. 98/37 EG - 9 GSGV
Spezifikationen EMV-Richtlinie 89/336/EWG - EMVG
Niederspannungsrichtlinie 73/23/EWG - 1GSGV
' Eine technische Dokumentation im Sinne der Richtlinie ist vollstandig vorhanden. }

Diese Erklarung verliert ihnre Gultigkeit, falls an der Maschine eine nicht mit uns
abgestimmte Anderung vorgenommen wird, oder die Maschine den oben genannten

Sprachraum verlafit.
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